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Aliment’terre : fruits et légumes produits, vendus... et
consommeés au quartier ! (/experiences/alimentterre-fruits-
et-legumes-produits-vendus-et-consommes-au-quartier)

Chapo

Depuis 2024, une exploitation maraichere portée par le centre social Alfred Sisley fleurit dans le
quartier Sud-Est de Saint-Etienne. Sept habitants recrutés en ACI (chantier d’insertion) cultivent au fil
des saisons les fruits et légumes qui se retrouveront sur les étals de I'épicerie sociale du quartier.
Soutenue par le dispositif Quartiers fertiles de I’ANRU et le projet alimentaire territorial (PAT) de Saint-
Etienne Métropole, la ferme urbaine se déploie aux pieds de 13 ol se tenait jadis la « Muraille de Chine
», la plus grande barre d’Europe, démolie en 2000.
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Fraises, courgettes, pommes de terre ou encore épinards, au total ce sont trois tonnes de fruits et
légumes qui sont cultivées a I’année sur ce terrain en pente. La production bénéficie directement aux
habitants du quartier puisqu’elle est ensuite vendue a 30 % du prix du marché a I’'Epicerie sociale et
solidaire Sisley, elle aussi tenue par le centre social. Ce dernier estime que chague ménage économise
ainsi entre 200 € et 300 € par mois. Parallelement, il organise des ateliers cuisine dans ses locaux afin
de lever les réticences alimentaires dues a la méconnaissance de certains légumes, comme la blette.

Le projet continue de se développer. Alors que |I’eau courante est accessible sur le site seulement
depuis 2025, les prochains investissements envisagés concernent I'implantation d’une serre et I'achat
d’un tracteur, ce qui devrait grandement contribuer au développement de I'exploitation. Plus
largement, le centre social ambitionne de voir émerger un pdble d’excellence alimentaire sur le
qguartier en établissant un restaurant solidaire, dans une logique d’ensemblier.

e+ Contact : Nordine Lounas, directeur du centre social Alfred Sisley direction@espacesisley.org
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